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Caraterizacao sumaria

No CATAA — Centro de Apoio Tecnoldgico ao Agro Alimentar sdo disponibilizados diversos
servigos, nomeadamente:

e Desenvolvimento de produtos, processos e producdes de pequena escala:
o Lagar piloto;
o Unidade piloto de processamento de Hortofruticolas;
o Unidade piloto de processamento de Produtos Carneos;
o Unidade piloto de processamento de Produtos Lacteos;
e Andlises laboratoriais:
o Laboratdrio de Fisico/Quimica;
o Laboratdrio de Microbiologia;
o Laboratdrio de Andlise Sensorial.

Cada uma destas unidades é apresentada mais pormenorizadamente em capitulos especificos,
com excecgdo dos laboratérios.

Em capitulos especificos apresentam-se, também, as andlises que sdo disponibilizadas por
produto, considerando-se, apenas, os produtos mais importantes em termos regionais.

Através do aproveitamento de sinergias com o InovCluster realizam-se projetos de
desenvolvimento de produtos e processos e de divulgacdo das melhores praticas em prol das
empresas do sector agroindustrial, normalmente em co promogdo com outras entidades (clientes
e/ou parceiros) e com candidaturas a programas de apoio.

Nota prévia

As capacidades dos diversos equipamentos e linhas de producdo, rendimentos, tempos de
producgdo, entre outros indicadores apresentados no presente documento, constituem valores
aproximados que variam muito consoante as matérias-primas utilizadas, o seu estado fisico-
quimico e os fins pretendidos com as mesmas, i.e. produtos pretendidos.

Neste sentido, os valores apresentados servem para se ter uma ideia do que é possivel realizar-
se no CATAA e de orientacdo inicial para potenciais utilizadores deste centro, devendo ser alvo
de consulta especifica ao CATAA as iniciativas concretas que se pretendam implementar.

Com o tempo e um registo sistematico das diversas iniciativas desenvolvidas no CATAA serd
possivel dispor-se de indicadores mais fidedignos para diferentes matérias-primas, operacdes e
produtos suscetiveis de serem produzidos neste centro.

Cofinanciado por:

BB . CENTROZZ #5520 ER= .




M
leaves \;branches
Solugdes ntegé&de Desenvolvimento ﬂ r

Unidades Piloto

As quatro unidades piloto, apresentadas nos capitulos seguintes, dispdem de alguns
equipamentos comuns, que sao utilizados em cada uma das mesmas consoante as necessidades,
que se apresentam no quadro seguinte.

Geral Tipo Qtd. Unidade Capacidade
Minimo Maximo Total
Porta paletes (sem elevagao) Elétrico 1 kg - 400 400
Bancadas de trabalho méveis Inox 3 m - 1,2 3,6
Carros de transporte manual Inox 4 Un - - -
Bimby 3 | - 2 6

Porta Paletes (de transporte néo eleva a carga)
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Lagar Piloto

Nesta unidade piloto € possivel produzirem-se pequenos lotes de azeite (cerca de 50 | em cada 8 h).

Neste sentido, torna-se bastante Util para produzir lotes baseados em variedades de azeitonas autdctones que existam em pequena quantidade, de forma a se
criarem pequenos lotes de azeite diferenciados/unicos com potencial maior valor no mercado.
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Dispondo-se dos equipamentos apresentados no quadro seguinte.

5

Minimo Maximo Total Unidade Qtd. Azeite
flagar | 2fases 1 kg 400 500 500  Kg/l 10 A
 Enchimento de garrafas  Automético 1 I 0,37 2 - - - A
|Rotulagem degarrafas " Manual 1 Un - - - ° ° A
‘Atmazenamentodegranell Cubasinox 5 | - 75 375 - - A
_ Digital 1 dg-kg 10 dg 150 kg - - - Azeitonas
[ Monitorizagdo de colmeias’  Digital 12 kg - - - ° °
MGaGifos I Clchave 3
Com os quais é possivel desenvolverem-se as operacdes apresentadas no quadro seguinte

]

Pesagem Extracdo Enchimento Encapsulamento Rotulagem Armazenagem Monitoriza¢do
X MP - Azeitonas com rendimento variavel
X X Enchimento e encapsulamento

>

X Peso, humidade, temperatura... c/balanga
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Com a capacidade produtiva expressa no quadro seguinte.

1

Pesagem Extragdao Enchimento Encapsulamento Rotulagem Armazenagem
Ordem 50 | 1 (azeitonas) 2 3 4 5 3 Enquanto se vai extraindo pode-
Tempo 8 h 8h Em paralelo Em paralelo Em paralelo Em paralelo se ir enchendo/armazenando

Unidade

Aluguer Testes
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Apresentando-se fotografias dos equipamentos que constam desta unidade piloto.
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Lagar Balanca Monitorizacdo de colmeias

Engarrafadora Rotuladora Armazenamento
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Unidade Piloto de Processamento de Hortofruticolas

Nesta unidade piloto € possivel produzirem-se os produtos apresentados no quadro seguinte.
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Dispondo-se dos equipamentos apresentados no quadro seguinte.

Conservagao
poés-colheita

Minimo Maximo Total Unidade Qtd. Compotas Desidratados 42 Gama Frescos Congelados

2 - 4 8 - - A B c D E F
Tanquesde lavagem 2 - 50 100 - - A B c D E F
Cortadorade legumes  Bancads 1 S R N R N 0 c o ok :
‘Panela de cozedura ¢/misturadora 1 - 50 50 lotes/dia 4 A - - - E -
_ Bancada 1 = 4 4  lotes/dia varidvel = B = = = =
Desidratador 1 4 4 o e - s o :
Esterilzador deplacas : 07 07 e 2 4 - EH I :
Embaladoraavacuo 1 - - - mn/emb. 1 - B c D ; -
Embaladoraavéco 1 - mofemb. 1 - 0 c o ok :
Abatedor de temperatura 1 kgoul - 40 40  h/lote 3 - - - D E -
‘Balanga de humidade 1 % - - - mn/lote 560mn A B C D - F
(Camaras de atmosfera modificada 2 m : 4 28 - - - - c D - F
[Balana " pigital 1 dgkg  10dg  150kg - - - A B C D E F
[Camara de estabilidade | Ensaios 1 | - 120 120 - - A B C D - F
]
(Cacifos ] Cchave 3
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Com os quais é possivel desenvolverem-se as operacdes apresentadas no quadro seguinte.

Armaze-
. - Embalamento "
Processa- Desidra- Esterili- nagem Congelagao Ultra
Pesagem Corte Cozedura - o . . - -
mento tacao zagdo  Enfrasca- Termo ; Frio rapida congelacdo
MAP Vacuo i
mento  seladora positivo

Bancadadetrabaho Todos
Tanques de lavagem Todos
Cortadora de legumes X
Panelade cozedura X
Desidratador (bancada) X
Desidratador X
Esterilizador de placas X
‘Embaladora a vcuo (bancada) X X
Embaladoraavicuo ]
Abatedor de temperatura X X
Balanga de humidade X
‘Cémaras atmosfera modificada X X
[Balanga 0 Todos
* Tempo de vida Util temperatura, humidade, luz..
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Com as notas apresentadas no quadro seguinte.

8 tabuleiros com cerca de 0,5 kg (<= 60/65°)
<= 60/65° - 2 carros

Produtos e frascos vazios

Sé em saco

Também em caixas

Controlo de temperatura, humidade e luz

Armaze-
Embalamento aze

Processa- Desidra- Esterili- nagem Congelagao Ultra
Pesagem Corte Cozedura - ~ . . - o
mento tacao zagao Enfrasca- Termo , Frio rapida congelacao
MAP  Vacuo ie
mento seladora positivo

Ordem 1 2 3 4 6 5 6 6
Tempo h mn variavel mn 1h 1,5h 1mn/Un 1-4h 1-5mn
Ordem 40-150 kg 1 2 3 4 5 5 5
Tempo h/d mn varidvel mn 4-60 h 1Imn/Un 1mn/Un 1mn/Un
Ordem 40 kg 1 2 3 4 5 5 5 4 4
Tempo h mn varidvel mn 1-10 mn 1Imn/Un 1mn/Un 1mn/Un 1-4 h 1-5 mn
Ordem variavel kg 1 2 3 4 4 4 5
Tempo h mn variavel mn 1mn/Un 1mn/Un 1mn/Un
Ordem variavel kg 1 2 3
Tempo d mn variavel
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E 0s tempos totais expressos no quadro seguinte.

Totais Aluguer Testes
Fases 50 I Com congelagdo rapida Com ultra congelagdo Com esterilizagdo Existem alternativas na
Tempo h 3-6,5h 2h 3,5h conservagao
Fases  40-150 kg Sem embalamento Com embalamento S4B aIEernatwas na
conservagdo
P to 4h - Cereja 60h
Tempo h/d 4,5 h 1-3d res.lfn ° ereja 6
(variavel)
Fases 40 kg Com congelagdo rapida Com ultra congelagdo Existem alternativas na
Tempo h 2-5h 1h conservagao
variavel kg
Tempo h 1-4h
variavel kg
Tempo d 1-4h
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Apresentando-se fotografias dos equipamentos que constam desta unidade piloto.

Esterilizador Panela de cozedura

i
(I
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Abatedor de temperatura Desidratador de bancada Desidratador Embaladora a vdcuo — MAP — Seladora bancada

Embaladora a vacuo Balanca de humidade Camara de estabilidade Camara de atmosfera controlada
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Unidade Piloto de Processamento de Produtos Carneos

Nesta unidade piloto é possivel produzirem-
se 0s produtos apresentados no quadro
seguinte.

i
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Dispondo-se dos equipamentos apresentados no quadro seguinte.

Minimo Maximo Total Unidade Qtd. Carne Enchidos Fiambre Presunto Pastas finas

Inox 3 m - 6 18 = = A B C D E

Inox 2 | - 50 100 - - A B c D E
Picadora 1 sfosso 1 ke : - - - : A B c : -
CGutterdepastasfinas | Closo 1 ke - - - - - A oo E
Injetora de salmoura 1 kg - 40 40  h/lote 1 A B C D -
Misuradoraavécuo Lk - 4 40 hee 3 - B - - E
Bombo de maceraggo 1 ! : 80 80 hflote 3 A : : D -
(Cozedorade fiambre 1 ! - 80 80  hflote 3 : : c : :
seldoraavicuo LU - - - mfems. 1 - - c - :
[Enchedora de salsicharia | Automética 1 | - 80 80  h/lote 1 - B - - -
‘Fumeiro 1 m? - 2 2 d/lote  1/7/30d - B - - -
[Frigorifico | Positivo 1 kg - 1400 1400 - - A B c E
[Frigorifico | Negativo 1 kg - 1400 1400 - - A - - - -
Cémaradecongelagio T :
Balanga | oDigital 1 dgkg 10dg 150kg - - - A B c D E
]
[Cacifos T C/chave 3
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Com os quais é possivel desenvolverem-se as operacdes apresentadas no quadro seguinte.

Embalamento Armazenagem
- Pesagem Processa- Picagem Salmoura Mistura Maceragdo Cozedura Fumeiro - ;
mento . . Frio Frio
Enchimento MAP Vacuo .- .
positivo negativo
Bancadadetrabalho Todos
Tanques delavagem Todos
Picadora X
Cutter de pastas finas X
Injetorade salmoura X
Misturadoraavacuo X
Bombo de maceragio X
Cozedorade fiambre X
Seladoraavacuo X
Enchedora dessalsicharia X
Fumeiro (pellets e aparas) X
Frigorifico X
Frigorifico X
(Camara de congelaggo X
[Balanga 0 Todos

Cofinanciado por:
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Com a capacidade produtiva expressa no quadro seguinte.

Embalamento Armazenagem
Processa- . . ~ .
Pesagem Picagem Salmoura Mistura Maceragcdao Cozedura Fumeiro . . .
mento Enchi- , Frio Frio
MAP Vacuo L. o
mento positivo negativo
Ordem variavel 1 2 3 4 4 4 4 4 5 5 6 6
Tempo h mn variavel 5mn  45-60 mn 45-60 mn 2h 5-10mn 1/7/30d 1mn/Un 1mn/Un
Ordem 80 kg 1 2 3 4 4 4 5 6
Tempo h/d mn variavel 5mn  45-60 mn 45-60 mn 5 mn 1/7/30d 1h
Ordem 70 kg 1 2 3 4 6 5 7
Tempo h mn variavel 5mn 45-60 mn 2h 1mn/Un
Ordem 20 kg 1 2 3 4 5
Tempo h mn variavel 5mn 5 mn 1h

m Cofinanciado por:
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E os tempos totais expressos no quadro seguinte.

Fases variavel
Tempo
Fases 80
Tempo
70
Tempo
20
Tempo

Q

nssocogtoenpresarol
da Beiro Boixa CENTRO DE APOIO TECNOLOGICO
AGRO ALIMENTAR

kg
h
kg

h/d
kg
h
kg
h

Cofinanciado por:
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Apresentando-se fotografias dos equipamentos que constam desta unidade piloto.

Picadora Cutter para pastas finas Cozedura de fiambre

Enchedora de fiambre Injetora de salmoura Misturadora a vacuo

Cofinanciado por:
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Bombo de maceracdo Enchedora automatica

Fumeiro Frio positivo Frio negativo Camara de congelacdo

Cofinanciado por:
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Unidade Piloto de Processamento de Produtos Lacteos

Nesta unidade piloto € possivel produzirem-se os produtos apresentados no quadro seguinte.

onapannt!

v '““ll‘.“.“‘.‘

\/‘
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Dispondo-se dos equipamentos apresentados no quadro seguinte.

Unidade de Produtos Lacteos Capacidade Rendimento Produtos

Equipamentos/Produtos e R Minimo Maximo Total Unidade Qtd. Leite Manteiga Natas Queijo Queijo Requeijdo logurte Pre’parados
fresco curado lacteos
Bancada de trabalho Inox 2 m - 2 4 - - A B C D E F G H
Tanques de lavagem Inox 3 | - 50 150 - - A B C D E F G H
Filtragao de leite - osmose inversa Membrana 1 | - 5 5 - - A B C D E F G H
Cuba de leite 1 | - 50 50 h/lote 1,5 - - - D E - - -
Cuba de requeijao 1 | - 50 50 h/lote 2 - - - - - - - -
Cuba de queijo 1 | - 10 10 lote/h 1,5 - - - D E - - -
Prensa 1 Un - 40 40 - - - - - - E - - -
Estufa 2 | - 50 100 lote/dia 1 - - - - - - G -
Centrifugadora 1 | - 5 5 - - - - C D - - - -
Manteigueira 1 I - 3 3 lote/h 1 - B - - - - - -
Pastorizador (UHT) 1 | - 5 5 I/h 20 A - - - - - - -
Homogeneizador 1 I - 5 5 I/h 20 A - - - - - - -
Camara de enchimento assético 1 | - Continuo - - - A - - - - - - -
Multiusos (iogurtes, gelados...) 1 | - 20 20 h/lote 560mn . - - - - - G H
Condensador/evaporador 1 I - 10 10 h/lote 0,5/4 - - - - - - - -
Camara 3 m?3 - 10 30 - - - - - - - - G -
Bio reator (ensaios) 1&D 1 | - 10 - - - - - - - - - - -
Balanga Digital 1 dg-kg 10dg 150 kg - - - - - - - - - - -
Cacifos C/ chave 3
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Com os quais é possivel desenvolverem-se as operacdes apresentadas no quadro seguinte.

Unidade de Produtos Lacteos

Equipamentos/Produtos Medicao Processa-
ento

Bancada de trabalho Todos

Tanques de lavagem Todos

Filtragao de leite - osmose inversa X

Cuba de leite X

Cuba de requeijao

Cuba de queijo X

Prensa

Estufa

Centrifugadora X

Manteigueira X

Pasteurizador (UHT)

Homogeneizador

Camara de enchimento assético

Multiusos (iogurtes, gelados...) X

Condensador/evaporador

Camara

Bio reator (ensaios)

Balanga Todos

x

Cofinanciado por:
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nagem
Frio
positivo
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Com a capacidade produtiva expressa no quadro seguinte.

Unidade de
Produtos Lacteos
Tipo Qtd.
Equipamentos/ P
Produtos
) Ordem 50
Leite
Tempo
Manteiga Ordem 3
e Tempo
Ordem 5
Natas
Tempo
. Ordem 50
Queijo fresco
Tempo
.. Ordem 50
Queijo curado
Tempo
R o Ordem 60
equeijao Tempo
loeurte Ordem 20
= Tempo
; Ordem 20
Preparados lacteos
Tempo
Sumos Ordem 50
Tempo
Vinho Ordem 50
Tempo
acdo CATAA

AGRO ALIMENTAR

R =
A

Operagoes
. Armaze-
Unidade e Pasteu- Homoge- Embalamento T
Medicao Filtragdo Produgdao Prensagem Estufa . =~ ... Evaporacao . i
ento rizagdo neizagao Enchi- . Frio
mento o positivo
| 1 2 3 3 4 5
mn mn 40-60 mn 20 mn 20 mn 5 mn
kg 1 2 3 4
h mn variavel 2h
| 1 2 3 4
mn mn variavel 10 mn
| 1 2 3 4
mn mn variavel 90 mn
| 1 2 3 4 5
h/d mn variavel 90 mn 15 mn 30-365d
| 1 2 3 4
mn mn variavel 90 mn
| 1 2 3 4 5
h mn variavel 45 mn 6-24 h
| 1 2 3 4
h mn variavel variavel
| 1 2 2
mn mn 20 mn 30-240 mn
| 1 2
mn mn 20 mn
Cofinanciado por:
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E os tempos totais expressos no quadro seguinte.

Totais Aluguer
Ordem 50 | Com filtracdo Sem filtracdo
_ Tempo mn 100-125 mn 30-60 mn
Tempo h 2,5h
Tempo h 0,5h
Ordem 50 |
Ordem 50 |
Ordem 60 |
Ordem 20 |
Ordem 20 |
]
Ordem 50 |
Tempo h 0,5h
m Cofinanciado por:
VL),
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Apresentando-se fotografias dos equipamentos que constam desta unidade piloto.

Ultrafiltracdo

Cuba de requeijdo Francela Prensa

Cofinanciado por:
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Manteigueira (iogurtes, gelados...)

9 § .

Homogeneizador e pasteurizador/ultrapastasteuriz. Camara de enchimento asséptico

Cofinanciado por:
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Analises especificas para a Uva, Mosto e Vinho

No CATAA disponibilizam-se as analises seguintes:

e Pacote de controlo da maturacdo das uvas (uvas para vinificacdo):

o Determinacdo do peso por bago (média de 200 bagos recolhidos);

o Determinacdo dos solidos soluveis totais (°Brix) e grau provavel,

o Determinacgdo do pH;

o Determinacdo da acidez total,
e Pacote de avaliagdo do vinho no final da fermentagdo:

o Determinacdo do pH;
Determinacdo da acidez total,
Determinacdo da densidade;
Determinacdo do titulo alcoométrico volumico adquirido;
Determinacdo do diéxido de enxofre livre;
Determinacdo do didxido de enxofre total;

o Determinacdo do acido L-mdlico, acido L-lactico e da frutose + glucose;
e Pacote de avaliacdo do vinho para engarrafar:

o Determinacgdo do pH;

o Determinacdo da densidade;

o Determinacdo da acidez total,
o Determinacdo da acidez volatil;
o
o

O 0O O O O

Determinacdo do titulo alcoométrico volumico adquirido;
Determinacdo do diéxido de enxofre livre;
o Determinacdo do diéxido de enxofre total;

o Determinacdo dos sélidos solUveis totais (°Brix) e grau provavel;
o Determinagdo do pH;

o Determinacdo da acidez total;

o Determinacdo da densidade;

o Determinacdo da frutose;

o Determinagdo da glucose;

o Determinacdo do diéxido de enxofre livre;

o Determinacdo do didxido de enxofre total;

Determinacdo do titulo alcoométrico volimico adquirido *;
Determinacdo do pH *;

Determinacdo da acidez total *;
Determinacdo da acidez volatil *;
Determinacdo da acidez fixa do vinho;
Determinacdo da densidade;
Determinacdo da frutose *;
Determinacdo da glucose *;
Determinacao do extrato seco total;
Determinacdo do acido L-malico;
Determinacdo do L-lactico;
Determinacdo do acido citrico;

O 0O O O O O O O O O O O
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o Determinacdo daintensidade de corante e tonalidade (420nm, 520nm e 620nm);
o Determinacdo do didxido de enxofre livre *;
o Determinacdo do diéxido de enxofre total *;
e Microbiologia:
o Bactérias lacticas mesofilas, contagem;
o Bolores (aw > 0,95), contagem;
o Leveduras (aw>0,95), contagem;
o Microrganismos a 30° C, contagem.

* Analises obrigatorias
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Anadlises especificas para a Azeitona, Azeite e Bagaco de Azeitona

No CATAA disponibilizam-se as analises seguintes:

e Azeitona:
o Determinacdo da humidade;
o Determinacdo da gordura;
o Preparagdo de amostra;
o Determinacdo da humidade e gordura (Foodscan);
o Azeite:
o Determinacdo do indice de acidez *;
o Determinacdo do teor de humidade;
o Determinacdo do indice de perdxidos *;
o Analise por espectrofotometria no ultravioleta (kas2, ka7o, DeltakK) *;
o Determinagdo do perfil de acidos gordos;
o Determinagao do perfil de ceras, de ésteres metilicos de acidos gordos (FAME) e
de ésteres etilicos de acidos gordos (FAEE) *;
e Bagaco de azeitona:
o Determinacdo da humidade;
o Determinacdo da gordura;
o Determinacdo da humidade e gordura (Foodscan).

* Anadlises obrigatdrias
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Analises especificas para o Mel

No CATAA disponibilizam-se as analises seguintes:
e Microbiologia:
o Bacillus cereus, contagem;

Bolores (aw > 0,95), contagem;
Bolores (aw <= 0,95), contagem;
Bolores e leveduras (aw > 0,95), contagem;
Bolores e leveduras (aw <= 0,95), contagem;
Enterobactérias, pesquisa;
Enterobactérias, contagem;
Enterobactérias, identificacdo;
Escherichia coli B-glucuronidase positiva, contagem;
Leveduras (aw > 0,95), contagem;
Leveduras (aw <= 0,95), contagem;
Microrganismos a 30°C, contagem;
Salmonela spp., contagem;

o Bactérias sulfito-redutoras em anaerobiose, contagem
e Fisico-Quimica:

o Determinacdo do teor de dgua *;
Determinacado do teor de cinzas;
Determinacdo da condutividade *;
Determinacgdo do pH *;
Determinacdo da acidez livre *;
Determinacdo do teor de HMF (hidroximetifurfural) *¢;
Determinacdo do indice diastasico *;
Determinacdo do teor de matérias insollveis na dgua *;
Determinacdo de aglcares *;
Determinacdo de antibidticos (sulfonamidas e tetraciclinas) por LC-MS/MS;
Determinacdo de proteina por Kjeltec ¢;
Determinacdo da atividade da agua (aw);
Andlise de cor;
Determinagdo de minerais.

0O 0 O o O O o0 o0 o o O O

0O O O O O O O O O O O O O

* Andlises obrigatdrias
2 Incluido no &mbito da acreditagdo NP EN ISO/IEC 17025:2005
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Anadlises especificas para Géneros Alimenticios

No CATAA disponibilizam-se as analises seguintes:

e Determinacdo da vida util de um género alimenticio;
e Pacote declaracdo institucional obrigatério para géneros alimenticios pré-embalados
(Regulamento (UE) N2 1169/2011 de 25 de outubro):

O

O O O O O

O

Determinacdo do valor energético (kcal) e do valor energético (kj);
Determinacgdo do teor de gordura;

Determinacdo do perfil de acidos gordos;

Determinacdo dos hidratos de carbono;

Determinacdo de aclcares;

.
5

Determinacdo de proteina por Kjeltec (Incluido na ambito da acreditacdo N2 EN

ISO/IEC 17025:2005);
Determinacdo do teor de sal.

e Microbiologia:

O

O 0 o0 O O O O 0O 0O OO O O OoOOoOOoOOoO OO OO Oo0

O

Bacillus cereus, contagem;

Bactérias coliformes, contagem;

Bactérias lacticas mesofilas, contagem;
Bolores (aw > 0,95), contagem;

Bolores (aw <= 0,95), contagem;

Bolores e leveduras (aw > 0,95), contagem;
Bolores e leveduras (aw <= 0,95), contagem;
Clostridium perfringens, contagem;
Enterobactérias, pesquisa;

Enterobactérias, contagem;
Enterobactérias, identificacdo;

Escherichia coli B-glucuronidase positiva, contagem;
Estafilococos coagulase positivos, contagem;
Leveduras (aw > 0,95), contagem;

Leveduras (aw <= 0,95), contagem;

Listeria monocytogenes, contagem;

Listeria monocytogenes, pesquisa;

Listeria spp., contagem;

Listeria spp., pesquisa;

Microrganismos psicrotroficos, contagem;
Microrganismos a 30° C, contagem;
Salmonela spp., contagem;

e Fisico-Quimica:

=

O

0O O 0O O O O O

Andlise de cor;

Determinacdo do teor de gordura;

Determinacdo de proteina por Kjeltec 9;

Determinacdo do teor de humidade;

Determinacdo do teor de cinzas;

Determinacdo dos hidratos de carbono;

Determinacdo do valor energético (kcal) e do valor energético (kj);
Determinacdo de acucares;
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Determinacgdo do teor de sal;
Determinacdo do perfil de 4cidos gordos;
Determinacdo do pH;

Determinacdo da atividade da agua (aw);
Determinagdo de minerais.

O O O O O

Analises obrigatdrias
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